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MARGARITAS CON AGUACATE MEXICANO 

Suavice su margarita con un aguacate; ¡pasará despacio y fácil! 

 

1 aguacate mexicano maduro, cortado por la 

mitad, deshuesado, pelado y cortado en 

cuadritos 

2/3 taza de mezcla para hacer margaritas 

(sweet and sour margarita mix) 

1/2 taza de tequila 

1/2 licor de naranja (como Triple Sec o 

Cointreau)  

1/4 taza de jugo fresco de limón  

 

En la licuadora poner el aguacate, la mezcla para margaritas, el tequila, el licor 

de naranja y el jugo de limón. Cubrir y procesar hasta que esté suave. Añadir 3 

tazas de cubitos de hielo. Procesar hasta que esté casi suave; no licúe 

demasiado. Servir en copas escarchadas con sal o sal con chile y limón, si se 

desea; decorar con rebanadas delgadas de aguacate.   

 

RINDE 6 bebidas; aproximadamente 5 tazas 

 


